CHARDONNAY

SOUS LA CHAPELLE

(BLANC) (DECOUVERTE) (100% CHARDONNAY)

VINIFICATION

Vendange éraflée, fermentation a basse température, batonnage.

CEPAGE

Chardonnay

SERVICE

8°C

Robe dorée brillante, nez est floral
avec des notes de vanille, acacia et
noisette. En bouche, une rondeur
généreuse de beurre et brioche.

GARDE

Bon a boire maintenant ou sous 3 ans

ACCORDS

Treés apprécié a l'apéritif, il peut se poursuivre sur un repas avec des fruits de
mer (gambas, crevettes, crabe), du poisson ou une viande blanche.

DEGUSTATION

OEIL

Ce vin présente une belle robe jaune dorée.

NEZ

Le nez floral et vanillé propose des notes d’acacias et de noisette.
BOUCHE

Ce vin fruité donne une bouche ronde et grasse aux arébmes de beurre et
de brioche.




