METHODE TRADITIONNELLE BLANC DE
BLANCS

RESERVE
(sunses ) (onsseme ) (oo crmmoonmay )

VINIFICATION

Vendange éraflée, fermentation a basse température, batonnage et
fermentation en bouteille.

CEPAGE

Chardonnay

SERVICE

6°C

GARDE

Bon a boire maintenant

ACCORDS

Idéal en apéritif ou en dessert.

DEGUSTATION

OEIL

Ce vin présente des bulles fines avec une belle robe jaune dorée.

NEZ

Le nez floral et vanillé propose des notes d’acacias et avec fraicheur.
BOUCHE

Ce vin fruité donne une bouche ronde et crémeuse.




